
WILLKOMMEN AN EINEM ORT, 
AN DEM KULINARIK UND HERKUNFT 

UNTRENNBAR VERBUNDEN SIND.

WILLKOMMEN IM DIEHLICIOUS

Unsere Küche versteht sich als Handwerk – 
feinfühlig, saisonal, authentisch. Sie ist geprägt von einem tiefen Respekt 

vor der Natur und der Überzeugung, dass kulinarische Kreation
 immer auch Ausdruck kultureller Identität ist.

„Die Küche wurde meine Sprache“, sagt unser Küchenchef. 
„Die Natur war und bleibt mein erster Lehrmeister.“
Diese Haltung spiegelt sich in jedem Gericht wider –

 in der Auswahl regionaler Produkte, 
im Rhythmus der Jahreszeiten und im sensiblen Umgang 

mit Aromen und Texturen.

In enger Symbiose mit den Weinbergen des Gutes, 
deren Wurzeln tief in die Erde greifen, 

entfaltet sich eine Küche, die der Landschaft eine Stimme gibt. 

Die Weine und Speisen treten dabei in einen feinen Dialog: 
mal kontrastierend, mal harmonisch – 

immer mit einem gemeinsamen Ursprung.
 

 

NUR KARTENZAHLUNG
Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten steht Ihnen unser Personal jederzeit gerne zur Verfügung.
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BROT & BEGLEITUNG
HAUSGEMACHTES BROT 

aufgeschlagene Butter | Kräuteröl
​​6,00

 
 

 Butter ​​​​​​​​​2,00
Kräuteröl ​​​​​​​​2,00

Brot ​​​​​​​​​3,50

VORSPEISEN
GEBRATENER HERBSTSALAT

 Chicoree-Salat | Walnüsse | Balsamico-Dressing | Parmesan
​​​​12,00

 
 kleiner Ziegenkäse​​​​​ 2,00

KLEINER SALAT
Lolorosso-Blattsalat | Karotten | Tomaten | weiße Balsamico-Vinaigrette

6,50 

RINDERTATAR
Schnittlauch-Mayonnaise | geröstetes Brot

18,00

KÜRBISCRÈMESUPPE (vegan)
Kokos | Ingwer | Amarettini ​​​​​ ​

8,00 

KASTANIENSUPPE
Madeira-marinierte Trüffel 

12,00

BOUILLABAISSE MIT DIEHLICIOUS SEKT
Champagner-Baguette | Sauce Rouille​​​​​

als Vorspeise 18,00
als Hauptgang​​​​​​​​ 26,00
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HAUPTSPEISEN

STEINPILZ-RISOTTO​ 
Kräuter | Parmesanchip​​​​​​​

23,00

 
HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE

Weiße Trüffelsauce | Walnüsse​​​​​​​
28,00 

 
KABELJAUFILET

Nussbutter | Rosinen-Kapern-Sauce | Fenchelpürrée | Blattspinat
27,00

 
GESCHNETZELTES VOM KALB

Weißes Pilz-Cassoulet | hausgemachte Spätzle
26,00

 
WILDSCHWEIN-SAUMAGENWURST

Kartoffelpürrée | Apfel-Rotkohl​​​​​​
22,00

 
RUMPSTEAK – DEUTSCHES RIND – 

Bratkartoffeln | Grillgemüse | Kräuterbutter​​​​
35,00

 
KONFIERTE GÄNSEKEULE

Safranknödel | Portwein-Rotkraut
42,00

 FÜR KINDER BIS 12 JAHRE
 TAGLIATELLE 
 Tomatensauce 

 8,50

 
MINI-SCHNITZEL 

Pommes 
​​​​​​​​11,00 




