VORSPEISEN & SUPPEN

RINDER-CARPACCIO ,,CLASSICO“
Hauchdiinne Scheiben vom Rind | Triiffel-Vinaigrette
Rucola | 24 Monate gereifter Parmesan
Pinienkerne | ofenfrisches Brot
18,50

BURRATA & TOMATE
Cremige Burrata auf mariniertem Tomatensalat
hausgemachtes Basilikum-Pesto | Balsamico-Glaze
frische Kriuter | ofenfrisches Brot
14,50

HAUSGEMACHTES GAZPACHO ANDALUZ

Eiskalte Erfrischung aus sonnengereiften Tomaten
mit knusprigen Kriuter-Crotitons | ofenfrisches Brot
9,50
Wahlweise mit in Knoblauchbutter
gebratenen Garnelen + 6,50

SALATE

GROSSER GARTENSALAT
Bunte Variation von Marktsalaten
Kirschtomaten | Gurken
hausgemachte Crolitons | ofenfrisches Brot
14,50

TOPPING
panierte & frittierte Bio-Tofu-Wiirfel (Vegan) + 5,00
panierte & frittierte Garnelen + 8,50

DIEHLICIOUS-GENUSS
IM GARTEN

Kulinarik trifft LLeidenschaft

VEGETARISCH

HAUSGEMACHTE QUARK-GNOCCHI
Leichte Gnocchi | Riesling-Velouté
getrocknetes Eigelb
Eine Hommage an die Frische der Pfalz
22,00

DIEHLICIOUS BRETTER

PFALZER VESPER-BRETT

Regionale Spezialititen: Blutwurst | Leberwurst
Schwartenmagen | Presssack Fleischwurst
Limburger Kiise | saure Gurken | Bauernbrot
17,50

MEDITERRANE PLATTE

Feinste Auswahl: Fenchel-Salami | Serrano-Schinken

Pecorino | Antipasti | hausgemachte Focaccia
18,50

HAUPTGANGE

HAUSGEMACHTER WURSTSALAT

Feine Streifen von der Fleischwurst
pikante Vinaigrette | goldgelbe Pommes frites

14,50

PFALZER NACKENSTEAK ,RUSTIKAL“

Saftiges Schweinenackensteak | Kriuterbutter
kleiner gemischter Gartensalat

19,50

FRANZOSISCHE POULARDE ,,SUPREME*

Gefiillte Brust | feine Kriuter-Farce | Rieslingsauce
mediterrane Kritharaki-Nudeln

24,50

GEBRATENE PULPO-TENTAKEL

Zarter Oktopus | luftiger Polenta-Schaum
mediterranes Pfannengemiise | Paprika-Coulis

29,50

SUSSER ABSCHLUSS IM GLAS

TIRAMISU ,TRADIZIONALE“
Nach italienischem Hausrezept mit feiner Kaffeenote
8,00

LIMETTEN-JOGHURT-MOUSSE
Federleichte Mousse | frische Erdbeeren | Granola
8,00

NUR KARTENZAHLUNG

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertriglichkeiten steht Ihnen unser Personal jederzeit gerne zur Verfiigung.



